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Nie tylko na ruszt - konkurs na najlepsza Kietbase

Do 19 sierpnia br. przyjmowane s3 zgloszenia w konkursie ,Smak Kietbasy 2022”, w ktérym
moga uczestniczy¢ producenci, przetwdrcy, restauracje, gospodarstwa agroturystyczne, kota
gospodyn wiejskich i inne zaklady gastronomiczne z terenu Wielkopolski. Kazdy z podmiotéw
moze zglosi¢ dowolna liczbe produktéow, ktére oceniane bedg w trzech kategoriach: wedliny
suche i poétsuche, wedliny $wieze (surowe i parzone) oraz inne przetwory wedliniarskie. Na
zwyciezcow czekaja nagrody Grand Prix w kazdej z powyzszych kategorii w wysokosci 500
zlotych, wejsciowki na wybrane wydarzenie organizowane na terenie Muzeum Narodowe
Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie oraz zestawy upominkéw od Powiatu
Poznanskiego. Najznakomitszym wsréd produktéw z powiatu poznanskiego zostang przyznane
certyfikaty za ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2022 - Smak Kielbasy”.

Uczestnicy muszg przesta¢ formularz zgtoszeniowy na adres kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. W
dniu konkursu, tj. 21 sierpnia 2022 r. oryginaly kart zgloszenia wraz ze zgtaszanymi wedlinami nalezy
dostarczy¢ w godz. 10.00 - 12.00 do miejsca odbywania sie konkursu na terenie Muzeum Narodowego
Rolnictwa i Przemystu Rolno - Spozywczego w Szreniawie. Konkurs odbywa sie podczas muzealne;j

imprezy plenerowej ,Przesztos$¢ Przysztosci”.

Konkurs ,Smak Kietbasy 2022” jest impreza kulinarng, ktéra ma na celu promocje tradycji wedliniarskich
i masarskich w Wielkopolsce oraz odkrywanie dawnych receptur i nagradzanie ich twércéw, a takze
szeroko rozumiang integracje sSrodowiska gastronomicznego wokét Centrum Dziedzictwa Kulturowego
i Kulinarnego w Instytucie Skrzynki.

Kietbasa to nie tylko biata kietbasa na wielkanocnym stole czy sezonowo spozywana z musztardq z grilla.
Mamy na rynku olbrzymi wybdr wedlin i chcemy wybrac najlepsze z nich. W Poznaniu istnieje jeden z
najstarszych cechéw rzezniczych w Polsce, a wiekszos¢ dziatajgcych w regionie zaktadow masarskich
powstata jeszcze przed Il wojnq swiatowq. Wielkopolska stynie z produkcji wieprzowiny (zwtaszcza hodowli
swin rasy ztotnicka) a od kilku lat z certyfikowanej kietbasy biatej parzonej wielkopolskiej. Ale nie tylko: na
przyktad kietbasa grodziska gosci na naszych stotach od lat 70. ubiegtego wieku, zas butczanka grodziska
wpisana jest na Liste Produktéw Tradycyjnych. W Powiecie Poznariskim wazne miejsce wsréd producentéw
wedlin zajmuje Spotdzielnia Produkcyjna w Kruszewni (gm. Swarzedz) dziatajgca od 1952 roku, ktéra co
warto podkresli¢ jest tez cztonkiem Szlaku Kulinarnego ,Smaki Powiatu Poznariskiego”. Z resztq na samym
szlaku znajdzie sie kilka miejsc, gdzie kupic i zjes¢ mozna wysmienite kietbasy i wedliny. Kolejne pokolenie
wedliniarzy z pasjq i smakiem pielegnuje tradycje przetworéw z miesa w naszym regionie, co bardzo cieszy.
- opowiada Jan Babczyszyn, Dyrektor Instytutu Skrzynki, ktory jest organizatorem cyklu konkurséw
kulinarnych.

Nie ma wiec watpliwosci, ze Wielkopolanie znajdujg miejsce w codziennym menu na wyborne gwarowe
sKichy”. Za co kochajg kietbase? Za jej wielozadaniowos¢: doskonata na zimno i na gorqgco; sprawdzi sie na
kanapce, w zapiekance, na grillu, w zupie; jest odpowiedniq zakgskq do mocniejszych trunkéw, a takze
stanowi trzon sycqcych dan jednogarnkowych, np. leczo czy bigosu. - wymienia Jan Babczyszyn.
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Konkurs odbywa sie przy wspotpracy Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego
w Szreniawie, Wielkopolskiej Izby Rzemie$lniczej z siedzibg w Poznaniu, Stowarzyszenia Slow Food
Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu , Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedziba w Poznaniu
oraz europejskiej sieci Culinary Heritage Europe. Patronat honorowy nad wydarzeniem objat Jan
Grabkowski Starosta Poznanski.

Regulamin konkursu oraz formularz zgloszeniowy znajduja sie na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Przygotowat: Instytut Skrzynki

Osoba do kontaktu:

Liliana Kubiak
liliana.kubiak@instytutskrzynki.pl
tel. 451 152 795

Instytut Skrzynki - Instytutu Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu
Poznanskiego to nowo powotana powiatowa instytucja kultury, ktéra swoja siedzibe ulokowata w rewitalizowanym obecnie
Dworze w Skrzynkach. Oprdcz o$rodka szkoleniowo-konferencyjnego, dziata¢ bedzie Centrum Dziedzictwa Kulturowego
i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego. Otwarcie obiektu nastagpi w drugiej potowie roku 2022. Podstawowym celem
statutowym Instytutu jest promocja kultury centralnej cze$ci Wielkopolski, tworzenie, ochrona réznorodnych jej wartosci
i udostepnianie d6br kultury oraz prowadzenie Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w formie osrodka badan
i dokumentacji w dziedzinie kultury i kulinariéw, a takze prowadzenie Szlaku Kulinarnego Powiatu Poznanskiego.
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