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I. INFORMACJE OGOLNE

Konkurs ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego”, zwany dalej Konkursem, ma na celu wytanianie
i promocje najlepszych produktdéw, potraw, napojéw regionalnych i tradycyjnych oraz przetworéw
kulinarnych z terenu powiatu poznanskiego oraz nagradzanie i promowanie ich wytwoércéw.
Konkurs ma charakter cykliczny i odbywa sie podczas tematycznych imprez zwigzanych
z produkcjg rolno-spozywczg odbywajgcych sie na terenie aglomeracji poznanskiej w tym powiatu
poznanskiego. Produkty i potrawy wyrdznione w trakcie Konkursu sg w sposdb szczegdlny
promowane na szlaku kulinarnym powiatu poznanskiego, tj. na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Konkurs regionalny ,Smak Pyry - 2023” jest imprezg kulinarno-artystyczng, ktéra ma na celu

promocje tradycji przygotowywania i wykonywania potraw z wykorzystaniem ziemniakdw,
odkrywanie dawnych receptur, nagradzanie ich twdrcow oraz szeroko rozumiang integracje
Srodowiska gastronomicznego wokdt Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w Instytucie
Skrzynki.
Organizatorem Konkursu jest Instytut Skrzynki — Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego z siedzibg w Skrzynkach, pl.
Parkowy 1, 62-060 Skrzynki, powiat poznanski;
Wspotorganizatorem jest Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno -Spozywczego w
Szreniawie
Konkurs odbywa sie przy wspétpracy:

e Powiatu Poznanskiego

e TOP AGRAR Polska

e Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu

e Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu

e Sieci Culinary Heritage Europe

¢ Poznanskiej Lokalnej Organizacji Turystycznej

e Poznanskiego Muzeum Pyry
Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.
Miejsce odbywania sie Konkursu: Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego
w Szreniawie.
Konkurs odbywa sie w ramach imprezy plenerowej ,Poznaniska Pyra” organizowanej dnia
8.10.2023 r. w Szreniawie.
Za organizacje konkursu odpowiada jego koordynator (sekretarz Kapituty szlaku kulinarnego
powiatu poznanskiego), ktéry w razie pytan udziela szczegétowych informacji. Kontakt:
+48 519 356 043; kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl.

Il. ZASADY UCZESTNICTWA

Przedmiotem konkursu jest:
e wytonienie i nagrodzenie najlepszych potraw pochodzgcych z terenu Wielkopolski - w tym
powiatu poznanskiego z pyra w roli gtdwnej, a szczegdlnie:
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Slepe ryby; zupa ziemniaczana; polewka z zimniakami; parzybroda; plyndze; szagowki;
szare kluchy; pyry z gzikiem; bambrzok; satatka ziemniaczana iinne
W konkursie mogg uczestniczy¢:
kola gospodyn wiejskich; gospodarstwa agroturystyczne, restauracje, szkoty gastronomiczne i
inne zaktady gastronomiczne z Wielkopolski, w tym z terenu powiatu poznanskiego.
Zgtaszany do konkursu produkt musi by¢ dostepny na rynku dla konsumentéw w sposéb ciagty lub
sezonowy.
Produkty ocenia Kapituta konkursu powotana przez organizatoréw, w ktdrej sktad wchodzg krytycy
kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i produktéw lokalnych oraz tradycyjnych.
Sktad Kapituty zostanie podany do publicznej wiadomosci najpdzniej 3 dni przed rozpoczeciem
konkursu.
Oceniane i punktowane bedg m.in. walory smakowe, zapachowe, wizualne a takze zdrowotne
zgtaszanych w konkursie produktéw.

a. Kapituta oceni zgtoszone do konkursu produkty wg kryteridw punktowych przyjetych przed

degustacjg na podstawie zasad przedstawionych przez Przewodniczgcego przed rozpoczeciem
degustacji.

b. Dodatkowe punkty mogg zostaé przyznane za wskazanie i szczegdétowe opisanie receptur,

wiasciwosci odmian produktéw, a takze ich pochodzenia.

c. Kazdy z uczestniczacych podmiotéw moze zgtosi¢ do konkursu dowolng liczbe potraw

wypetniajac osobny formularz zgtoszenia dla kazdego z nich.

d. Nad prawidtowoscig przeprowadzenia konkursu, gtosowania oraz sporzadzenia protokotu z

wynikami czuwacé bedzie powotany przez organizatorow sekretarz Kapituty.
Zgtoszenia konkursowe, tj. wypetniony i podpisany formularz stanowigcy zatacznik
do niniejszego Regulaminu, nalezy przesytac¢ do dnia 6 pazdziernika 2023 roku wiacznie droga
elektroniczng na adres e-mail: kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl.

W dniu Konkursu, tj. 8 pazdziernika 2023 roku w godz. 10.00 — 12.00 nalezy dostarczy¢ produkty

gotowe do degustacji do miejsca odbywania sie konkursu tj. patacu na terenie Muzeum

Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno - Spoiywczego w Szreniawie (bezposredniego

wskazania miejsca dokona recepcja Muzeum).

W tym dniu wyjgtkowo mozliwe jest tez zgtoszenie potrawy wraz z bezposrednim jej

dostarczeniem tgcznie z kartg zgtoszenia.

Zgtaszane do konkursu potrawy nalezy dostarczy¢ w ilosci uwzgledniajgcej 7 degustacyjnych porcji

(porcje pozwalajace na dokonanie oceny smakowej dla 7-osobowej kapituty).

Za przygotowanie i podanie potraw do degustacji odpowiadajg Organizatorzy, ktorzy:

a. udostepniajg stoty do prezentacji i naczynia do degustacji przez cztonkdw Kapituty,

b. w razie potrzeby - zapewniajg mozliwos$¢ podgrzania,

Jedli podanie i zaprezentowanie produktu wymaga specjalnych zalecen, za jego przygotowanie i

podanie odpowiada uczestnik konkursu

Ocena produktéw zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach 13.00-14.30.

Kolejno$é oceniania zgtoszonych potraw bedzie losowa. Ocena bedzie miata charakter anonimowy.

Kazde z produktéw oznaczone bedzie przyznanym mu numerem kodowym.

Nagrody i wyrdznienia:

a. Uczestnicy Konkursu z terenu powiatu poznanskiego ubiegajg sie o certyfikaty (dyplomy) z
tytutem ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego — Smak Pyry 2023”.
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b. llos¢ tytutdw w kazdej kategorii nie jest ograniczona, Kapituta moze przyznaé ich kilka
w przypadku zgtoszenia do konkursu wielu produktéw posiadajgcych bardzo wysokg jakosc,
wyjatkowos¢ i smak.

c. Wszyscy uczestnicy Konkursu regionalnego ,,Smak Pyry 2023” zaréwno z terenu powiatu
poznanskiego jak i spoza, za poddane do oceny potrawy ubiegajg sie o wyrdznienia oraz trzy
miejsca (I, I1i ).

d. Przyznany zostanie rowniez tytut Grand Prix ,,Smak Pyry 2023” - nagroda pieniezna od
Instytutu Skrzynki w wysokosci 500 ztotych; voucher upowazniajgcy do udziatu w wybrane;j
imprezie organizowanej przez Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego
w Szreniawie; zestaw upominkdéw od powiatu poznanskiego

e. WS3rdd uczestniczacych szkét gastronomicznych przyznane zostang takie wyrdznienia
specjalne: ztote, srebrne i brgzowe ,,Pyry w szkole”.

f. Organizatorzy przewidujg réwniez mozliwos¢ przyznania wyrdznien oraz ufundowania
dodatkowych nagréd pozaregulaminowych.

g. Laureatom tytutu NSPP 2023 bezptatnie udostepnione zostanie logo promocyjne konkursu
z mozliwoscia wykorzystywania go w przysztosci do wilasnych dziatan promocyjnych
i marketingowych.

16. Na zasadzie oddzielnych uzgodnien z Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno
Spozywczego uczestnicy konkursu mogg takze prowadzi¢ sprzedaz swoich produktéw (kontakt:
Julia Hanulewicz, 61 810 76 29 wew. 61; j.hanulewicz@muzeum-szreniawa.pl)

1. WYNIKI KONKURSU

1. Wyniki konkursu zostang ogtoszone przez Przewodniczacego Kapituty lub osobe przez niego
wyznaczong w dniu 8 pazdziernika 2023 r. ok. godz. 16.00.

2. Miejscem ogtoszenia wynikdw oraz wreczenia nagréd jest centralne miejsce imprezy
na terenie Muzeum w Szreniawie.

3. Okolicznosciowe dyplomy z tytutami ,Najlepszy Smak Powiatu Poznarnskiego — Smak Pyry 2023”,
nagrody w konkursie regionalnym ,,.Smak Pyry 2023” a takze mozliwe nagrody pozaregulaminowe
wreczone zostang przez Dyrektora Instytutu Skrzynki przy udziale cztonkéw konkursowej
kapituty.

4. Nagrody nieodebrane przez laureatéw w dniu ich ogtoszenia zostang przekazane im inng drogg po
uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania z uczestnikami.

5. Llaureaci nagréod i wyrdznied mogg zostaé powiadomieni przez sekretarza Kapituty o fakcie
znalezienia sie w grupie laureatow w dniu konkursu, tuz po zakonczeniu obrad Kapituty.

IV. POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Uczestnicy konkursu podpisujac zgtoszenie do konkursu, akceptujg jego Regulamin oraz
zobowigzuja sie uszanowac wszelkie postanowienia Kapituty.

2. Organizator zastrzega sobie prawo do wykluczenia z udziatu w konkursie uczestnikéw, ktérych
dziatania sg sprzeczne z prawem lub Regulaminem.

3. Rozstrzygniecie Kapituty jest nieodwotalne i nie podlega reklamacji.

4. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany zasad konkursu w trakcie jego trwania.



5. Informacja o zmianach bedzie zamieszczona na stronach: www.smakipowiatupoznanskiego.pl oraz

WWW.muzeum-szreniawa.pl.
6. Regulamin konkursu dostepny jest na stronach www.smakipowiatupoznanskiego.pl oraz

WWW.muzeum-szreniawa.pl.
6. Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogtoszenia i obowigzuje do odwotania.

Podpisali:

Jan Mackowiak - Dyrektor Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w

Szreniawie
Jan Babczyszyn - Dyrektor Instytutu Skrzynki
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Zgtoszenie

udziatu w konkursie

Zatgcznik do Regulaminu Konkursu
»Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 — Smak PYRY”

»Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 - Smak Pyry”

Zgtoszenie (wlasciwe
zakreslié¢/podkreslic)

e Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego — Smak Pyry 2023

e SMAK PYRY 2023

Nazwa potrawy

Nazwa wtasna (jesli dotyczy)

Nazwa wytwoércy, KGW,
restauracji, zaktadu
gastronomicznego/innego
podmiotu

Adres wytworcy

Czy wytworca jest z terenu
powiatu poznanskiego
(zaznaczy¢ wtasciwe)

TAK

NIE

nazwa gminy:

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za produkcje i
przygotowanie

Imie i nazwisko osoby
zglaszajgcej

Kontaktowy telefon
komoérkowy

Adres e-mail

Adres www / adres profilu na
FB




INFORMACIE DODATKOWE

Zrédto przepisu

Posiadane certyfikaty

1. Oswiadczam, ze zgtaszany do Konkursu Produkt wytworzony zostat
z zachowaniem prawidtowych zasad i warunkow do wytwarzania i przechowywania produktéow
spozywczych. Nie zawiera tez toksyn lub innych szkodliwych dla zdrowia i Zycia czfowieka substancji.

2. Oswiadczam, ze Zapoznatem sie z Regulaminem i akceptuje podane warunki Konkursu oraz wyrazam
zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez organizatorow w celach promocyjnych, zgodnie z
ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych. (Dz. U. z 2002 r. Nr 101, poz. 926 z p6in.
zm.).

3. W zwiqzku z wejsciem w Zycie nowych przepisow RODO (Ogdlne Rozporzqdzenie o Ochronie Danych
Osobowych) - zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 informujemy,
ze Administratorem danych osobowych jest Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznariskiego z siedzibg w Skrzynkach, Pl. Parkowy 1; 62-
060 Skrzynki.

Kontakt z administratorem ochrony danych: e-mail: kontakt@instytutskrzynki.pl

Dane osobowe sq przetwarzane w celu realizacji konkursu: ,,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego” oraz
»~Smak Pyry 2023” na podstawie dobrowolnej zgody uczestnika. Kategorie przetwarzanych danych
osobowych obejmujqg dane zawarte w formularzu zgfoszeniowym konkursu oraz wytworzonych w trakcie
oceny konkursowej dokumentach. Dane osobowe niezbedne do celow dokumentacji i promocji konkursu
bedq takze dostepne dla Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemysfu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.
Dane osobowe bedq przechowywane przez okres 1 roku od dnia ztoZenia karty lub do momentu wycofania
zgody na przetwarzanie danych osobowych. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo dostepu do
tresci tych danych, ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania oraz przenoszenia danych, a
takie do cofniecia zgody w dowolnym momencie, bez wpfywu na zgodnos¢ z prawem przetwarzania
dokonanego na podstawie zgody, przed jej cofnieciem. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo
whniesienia skargi do organu nadzorczego. Podanie danych jest dobrowolne, ale odmowa podania danych
moze skutkowaé brakiem moziliwosci wziecia udziatu w konkursie ,Najlepszy Smak Powiatu
Poznarniskiego” oraz ,Smak Pyry 2023”. Dane osobowe mogq byc¢ przekazywane odbiorcom danych w
przypadku realizowania konkursu z udziatem podmiotu przetwarzajgcego. Dane osobowe mogq byc takze
przekazane do panstwa trzeciego w zwiqgzku z korzystaniem przez administratora z rozwiqzan
chmurowych, na podstawie standardowych klauzul ochrony danych przyjetych przez Komisje Europejskq.
Osobie, ktorej dane dotyczq, przystuguje prawo do uzyskania kopii tych danych.

miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajgcej

Formularz przesta¢ e-mailem na adres: kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl
Poza wystaniem formularza e-mailem obowigzkowe jest tez dotaczenie jego oryginatu wraz
ze zgtaszanym produktem.



mailto:kontakt@instytutskrzynki.pl
mailto:kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl

Dotyczy zgtaszanego produktu (nazwa): Zalacznik nr 2 do Regulaminu Konkursu

,Smak pyry 2023
RECEPTURA POTRAW KONKURSOWYCH Z PYRY
SKtADNIKI:
PRZEPIS / SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajgcej

Uwaga! W miare mozliwosci prosimy o wypetnienie na komputerze i oprocz podpisanego odrecznie
egzemplarza, przestanie przepisu w edytowalnym pliku Word.



